I’Antica Osteria d’la Scua
e lieta di proporVi le sue pietanze

C.so della Repubblica, 11 - 27029 Vigevano (PV)
Tel. 0381-71625 - Cell. 339-8999775

www.osteriadellascua.com

A /a‘%&f ‘e é mdare
Ostriche
Gambert rossi di Mazara™
Scampi™ Porcupine
Sformatino di patate con pomodoro e calamaro
Tartare di gamberi™
Insalata di mare
Zuppetta di pesce

Catalana di crostacet

Carosello di mare* (il nostro crudo)
A /@%fé J lerra

Sformatino di patate con crema di gorgonzola

Battuta di manzo

*Questi prodotti vengono rigorosamente abbattuti al fine di poter consentire il consumo sia da cotto che da crudo




(ime J mdare

(finocchietto selvatico, pinolt, uva passa, sarde, mollica di pane tostata)

Pasta con le sarde

Troccoli con nero di seppia

La Gricia di Antonio

sctalatielli, crema di cipolle, gamberi™, pecorino, pepe)
potie, g

Linguine pesto, pistacchio e scampo crudo
Troccoli con bottarga di muggine e vongole veract

Scialatielli alla liparota

(sugo di pesce e pomodoro)

[imi é Lerra

Pasta “Ca muddica”

(olio, aglio, prezzemolo, peperoncino, alict salate, mollica di pane tostata)

Pasta alla Norma

*Questi prodotti vengono rigorosamente abbattuti al fine di poter consentire il consumo sia da cotto che da crudo



5 M 4 mare
Filetto di branzino in crosta di patate
Totani alla messinese
Calamari alla piastra

Calamaretti con pomodoro su melanzana fritta

Polpo arrosto al salmoriglio
1l fritto misto

Astice alla catalana (su prenotazione)

SMéWw

Tagliata di manzo

Coontorne

Insalate
Patatine fritte

Caponata di verdure

*Questi prodotti vengono rigorosamente abbattuti al fine di poter consentire il consumo sia da cotto che da crudo



[essert

Sorbetto al limone

Panna cotta con caramello e granella di nocciole
Panna cotta con frutti di bosco

Tiramisu

Cannoli con ricotta fresca

Millefoglie

Composizione di frutta fresca con salsa speziata
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